
Öffungszeiten: 

Mo. – Fr.: 11.30 – 22.30 Uhr 

Sa. & So.: 17.00 – 22.30 Uhr

RESTAURANT

Der Name „Cây Tre“ (Der Bambus) ist nicht nur ein Name – er trägt 

eine tiefe und bedeutungsvolle Verbindung zur vietnamesischen 

Kultur. Im Cây symbolisiert Widerstandskraft, Einfachheit und 

Einheit, ganz wie der Geist des vietnamesischen Volkes – bescheiden 

und doch stark, freundlich und zugleich entschlossen.

Im Cây Tre möchten wir nicht nur köstliche und authentische 

vietnamesische Gerichte anbieten, sondern auch einen warmen und 

einladenden Ort, an dem sich jeder wie zu Hause fühlen kann.

The name "Cây Tre" (The Bamboo) is not just a name – it carries a deep 

and meaningful connection to Vietnamese culture. At Cây symbolizes 

resilience, simplicity, and unity, much like the spirit of the Vietnamese 

people – modest yet strong, friendly yet determined.

At Cây Tre, we aim to offer not only delicious and authentic Vietnamese 

dishes, but also a warm and welcoming space, where everyone can feel 

the comfort and familiarity of home.

Welcome to CayTre Restaurant



VORSPEISEN



01. EDAMAME                    5
Gedämpfte Edamame mit Meersalz.
Steamed edamame with seasalt.

02. SOMMERROLLEN 1, 2, 4, 6, 11                   6.5
Gefüllte Reisblätter mit Salat, Reisnudeln, Erdnuss-Sauce 
und Garnelen, Hühnchen oder Tofu
Summer roll filled with lettuce, rice noodles, peanut sauce and prawns, chicken or tofu.

03. FRÜHLINGSROLLEN 1, 2, 4, 6, 11                   6.5
knusprige Reispapier Rollen mit Ei, Hackfleisch, Garnelen und Reisnudeln.
Crispy ricepaper rolls with egg, minced meat, shrimps and rice noodles.

GARNELEN / PRAWNS             
HÜHNCHEN / CHICKEN                
TOFU / TOFU                   

HACKFLEISCH / MINCED MEAT             
TOFU (HACK) / MINCED TOFU                
   



04. CRISPY EBI 1, 2, 3, 4                    7.5
3 knusprige Garnelen serviert mit einer Chili-Mayonnaise.
3 crispy backed shrimps served with a spicy mayonnaise.

05. CHICKEN TERIYAKI 3, 11                 7
Gegrillte Hühnchenstreifen mit einer Teriyaki-Marinade und Sesam.
Grilled chicken with teriyaki sauce and sesame.

06. CRISPY WAN TAN 3, 11                   6.5
3 knusprig gebackene Wan Tans gefüllt mit Hühnchen, Garnelen und Pilzen.
3 crispy fried wontons filled with chicken, prawns and mushrooms.



07. GYOZA 1, 3               6.5
3 Gebackene Teigtaschen mit Gemüse oder Hühnchen.
3 Backed Dumplings with vegetables or chicken.

08. KIMCHI                           5
Fermentiertes Gemüse. 
Fermented vegetables.

09. CAYTRE MIX               20
2 Cripsy Ebi, Sommerrollen mit Hühnchen, Mango Nom mit Garnelen und 
2 Stk. Gyoza (Hähnchen).
2 cripsy ebi, summer rolls with chicken, mango nom with prawns and 2 pcs. gyoza (chicken).

10. CAYTRE MIX VEGGIE                     16
Edamame, Sommerrollen mit Tofu, Frühlingsrollen mit Tofu und 2 Stk. Gyoza (Gemüse).
Edamame, summer rolls with tofu, spring rolls with tofu and 2 pcs. gyoza (vegetables).

HÜHNCHEN / CHICKEN               
GEMÜSE / VEGETABLES                



SALATE

11. MANGO NOM 
Mango Salat mit einem Limetten Dressing, frischen Kräutern und Erdnüssen.
Mango salad with a lime dressing, fresh herbs and peanuts.

TOFU / TOFU                  8
GARNELEN / PRAWNS                  9

12. AVOCADO DREAM                7
Salat mit einem hausgemachten Dressing, geröstetem Sesam, Tomate und Avocado.
Salad with a homemade dressing, roasted sesame, tomato and avocado.

13. WAKAME SALAT                       5
Eingelegter Seetangsalat mit Sesam.
pickled seaweed salad with Sesame.



SUPPE

14. PUMPKIN SOUP                     6.5
Kürbissuppe.
Pumpkin Soup.

15. MISO SOUP               
Suppe mit Miso, Wakame und Frühlingszwibeln.
Soup with miso, Wakame and spring onions.

TOFU / TOFU               6.5
LACHS / SALMON                    7.5

16. KOKOS CHICKEN SOUP            6.5
Kokos Suppe mit Hühnchen, Champignons & frischen Kräutern.
Coconut soup with chicken, champignons and fresh herbs.

17. WAN TAN SOUP                    6.5
Suppe mit Hühnchen gefüllten Wan Tans und Kräutern.
Soup with chicken stuffed wontons and herbs.

18. SUMMER SOUP                6.5
Leicht saure Tamarinden Brühe mit Garnelen, Tofu, Sojasprossen und Tomaten.
Slightly sour tamarindbrew with prawns, tofu, bean sprouts and tomatoes.



HAUPTSPEISE



20. BUN BO NAM BO 1, 4, 5, 11, 14      16
Angeschwitztes Rindfleisch mit Reisnudeln, Salat, 
vietnamesisch Kräutern, Erdnüssen, 
Röstzwiebeln und würzigem Dressing.
Beef with rice noodles, salad, Vietnamese herbs, 
peanuts, fried onions and spicy dressing.

21. BUN CHA HAI PHONG 4, 11 
Gegrillter Schweinebauch mit Reisnudeln, 
Salat und einem hausgemachten Limetten Dressing.
Grilled pork belly with rice noodles, salad & a homemade lime dressing.

22. BUN NEM 4, 13, 5 
Reisnudeln mit Frühlingsrollen, Salat, Kräuter und 
einem hausgemachten Limetten Dressing.
Rice noodles with spring rolls, lettuce, herbs and a lime homemade dressing.

SCHWEINEBAUCH / PORK BELLY           16
SEITAN UND TOFU / SEITAN AND TOFU           16

HACKFLEISCH / MINCED MEAT            16
TOFU / TOFU               16



23. FRIED RICE
In einer Pfanne gebratener Reis mit Gemüse, Ei.
Pan-fried rice with vegetables, egg.

24. CHICKEN TERIYAKI                  17
Knusprige Hühnersteak mit einer Teriyakisauce, mit Reis und Gemüse.
Crispy chicken steak with teriyaki sauce, served with rice and vegetables.

HÜHNCHEN / CHICKEN               15
GARNELEN / PRAWNS                17

25. KOKOS CURRY 
Hühnchen / Entenschnitzel mit Reis, Gemüse und einer Kokoscurrysauce.
Chicken / Duck cutlets with rice, vegetables and a coconut curry sauce.

ENTE / DUCK                17
HÜHNCHEN / CHICKEN                16
TOFU / TOFU                   15



26. PHO 4

Herzhafte Suppe bestehend aus einer Hühner-/ Rinderknochenbrühe, 
Sternanis, Zimt, Zwiebeln, Kardamom, Ingwer und frischen Kräutern.
Soup consisting of chicken-/beef bone broth, 
star anise, cinnamon, cardamom, ginger and fresh herbs.

RIND / BEEF                     16,5
HÜHNCHEN / CHICKEN               16
TOFU / TOFU               15



27. TIME FOR WOK 4,5,11,13             16.5
In Wok geschwenktes Rindfleisch mit Saisonalen Gemüse und Reis.
Beef stir-fried with seasonal vegetables with rice.

28. UDON XAO 
Udon Nudeln geschwenkt in einer Pfanne mit einer Süß-Sauer-Sauce und Gemüse.
Udon noodles tossed in a pan with a sweet and sour sauce and vegetables.

29. UDON SOUP 3                 16.5 
Udon Nudel Suppe serviert mit saisonalen Gemüse und Rindfleisch.
Udon noodle soup served with vegetablesand thinly sliced beef.

TOFU / TOFU                 15
HÜHNCHEN / CHICKEN                16
GARNELEN / PRAWNS                  17

30. ORANGE DREAM 1,3,4,6,7,11               19.5
Gegrilltes Lachsfilet mit Reis, Gemüse & einer aromatischen Orangensauce.
Grilled salmon fillet with rice, vegetables and served with an aromatic orangesauce.

31. PAD THAI 
Gebratene Reisbandnudeln mit Ei, Fleisch und einer Tamarindensauce. 
Mit Kräuter, knackigen Erdnüsse und Sprossen verfeinert.
Fried rice noodles with eggs & meat , refined with a tamarind sauce, 
herbs, peanuts and bean sprouts.

TOFU / TOFU                 15
GARNELEN / PRAWNS                17
RINF / BEEF                          16.5
HÜHNCHEN / CHICKEN                16



CAYTRE SIGNATURE



BEEF ON FIRE                         23
Gegrilltes Rinderhüftsteak mit Paprika, Kaiserschoten 
und einer BBQ - Sauce. Als Beilage werden Pommes serviert.
Grilled beef rump steak with peppers, snow peas 
and a bbq - sauce. French fries are served on the side.



SALMON KISS                  23
Gegrillter Lachs mit saisonalen Gemüse, Reis und einer feinen Teriyaki- Sauce.
Grilled salmon with seasonal vegetables, rice and a fine teriyaki sauce.

SEA SPECIAL                  23
Riesengarnelen mit Kaiserschoten, Stangenbohnen 
und einer Butter - Knoblauch - Sauce und Reis.
King prawns with snow peas, runner beans and a butter and garlic sauce and rice.

HELLO TOFU                         21
In einer Pfanne angeschwitztes Tofu und Seitan mit 
saisonalen Gemüse und einer Teriyaki - Sauce und dazu Reis.
Tofu and seitan sautéed in a pan with 
seasonal vegetables and a teriyaki sauce, served with rice.



HOT POT

PHAM’s SATURDAY - VIETNAMESE HOT POT (ab 2 Personen)         35 P.P
(Auch als vegetarische Variante möglich !)

Ein Vietnamesischer leichte Sauer - Scharfer Hot Pot bestehend aus 
einem köchelnden Topf mit selbst gemachter Brühe in der Mitte des Tisches, 
in dem verschiedene Zutaten wie Fleisch, Meeresfrüchte und Gemüse gekocht werden.

A vietnamese hot pot consists of a simmering pot of homemade slightly sour - 
spicy broth in the middle of the table, in which various ingredients such as meat, seafood, 
vegetables, tofu and noodles are cooked.



SHABU SHABU - JAPANESE HOT POT (ab 2 Personen)                 35 P.P
(Auch als vegetarische Variante möglich !)

Der japanische Hot Pot hat die Besonderheit, dass hauchdünne Fleischscheiben in der 
Brühe gekocht werden und um sie anschließend in verschiedenen Saucen zu dippen. 
Die Brühe ist leicht süßlich und wird auch mit Flesich, 
Meeresfrüchte, Gemüse, Tofu und Nudeln serviert.

A Japanese hot pot has the distinction of cooking paper-thin slices of meat in the broth and 
then then dipped in various sauces. The broth is slightly sweet and is also served with meat, 
seafood, vegetables, tofu and noodles.



KIDS

CHICKEN AND ME                  11
Knusprige Hühnchenbrust mit Pommes und Salat.
Crispy chicken breast with chips and salad.

EBI MINI                            11
Frittierte Garnelen mit Pommes und Salat.
Deep-fried prawns with chips and salad.



SUSHI



NIGIRI  (2 STUCK)

EBI          5.5
Garnelen
Prawns

TEKKA        6.5
Thunfisch
Tuna

TEKKA ON FIRE       6.5
flambierter Thunfisch
Flambéed tuna

SAKE                 5.5
Lachs
Salmon

SAKE ON FIRE       5.5
flambierter Lachs
Flambéed salmon

AVOCADO           5

TOFU             5

:



SASHIMI

SAKE          
4 Stk.               10
8 Stk.               19

TUNA 
4 Stk.               12
8 Stk.               22

MIXED         21     
4 Stk. Lachs
4 Stk. Tuna



SUSHI MAKI (6 STUCK)

EBI             5.5
Garnelen
Prawns

TEKKA           6.5
Thunfisch
Tuna

SPICY TEKKA          6.5
Leicht pikanter Thunfisch
Slightly spicy tuna

SAKE                      6
Lachs
Salmon

SPICY SAKE             6
Leicht pikanter Lachs
Slightly spicy salmon

AVOCADO           5

TOFU             5

SAKE AVOCADO           6
Avocado | Lachs 
Avocado | Salmon

KAPPA            5
Gurke
Cucumber

MANGO           5

TEKKA & LAUCH         6.5
Thunfisch | Lauchzwiebel | Chili Mayonaise
Tuna | Spring onion | Chili mayonaise

:



SUSHI INSIDE OUT (8 STUCK)

SAKE                    11.5
Lachs | Avocado | Frischkäse | Fischrogen
Salmon | Avocado | Cream cheese | Fish roe

SAKE SPICY                             12
Lachs | Avocado | Chili-Mayonnaise | Fischrogen
Salmon | Avocado | Spicy mayonnaise | Fish roe

AVOCADO                        10
Avocado | Mayonnaise | Sesam
Avocado | Mayonnaise | Sesame

TEKKA                          11.5
Thunfisch | Gurke | Frischkäse | Fischrogen
Tuna | Cucumber | Cream cheese | Fish roe

TEKKA SPICY                     12
Thunfisch | Gurke | Chili-Mayonnaise | Fischrogen
Tuna | Cucumber | Spicy mayonnaise | Fish roe

EBI                          10
Garnelen | Avocado | Mayonnaise | Fischrogen 
Shrimps | Avocado | Mayonnaise | Fish roe

CRISPY EBI                     11
Knusprige Garnelen | Avocado | Chili-Mayonnaise | Fischrogen
Cripsy shrimps | Avocado | Spicy mayonaise | Fish roe

CALIFORNIA                  10
Surimi | Avocado | Frischkäse | Fischrogen
Surimi | Avocado | Cream cheese |  Fish roe

VEGGI                          9
Gemüse | Tofu | Frischkäse | Sesam
Vegetables | Tofu | Cream cheese | Sesame

:



TEMPURA (6 STUCK)

SALMON                   11.5
Lachs | Avocado | Gurke | Frischkäse
Salmon | Avocado | Cucumber | Cream cheese

TUNA                             12.5
Thunfisch | Avocado | Gurke | Frischkäse
Tuna | Avocado | Cucumber | Cream cheese

EBI                      11
Garnelen | Avocado | Gurke | Frischkäse
Prawns | Avocado | Cucumber | Cream cheese

VEGGIE                            11
Tofu | saisonales Gemüse | Avocado | Mayonnaise
Tofu | Seasonal vegetables | Avocado | Mayonnaise

MINI TEMPURA (8 STUCK)

SALMON                   10.5
Lachs | Avocado | Gurke | Frischkäse
Salmon | Avocado | Cucumber | Cream cheese

TUNA                                11
Thunfisch | Avocado | Gurke | Frischkäse
Tuna | Avocado | Cucumber | Cream cheese

EBI                    10.5
Garnelen | Avocado | Gurke | Frischkäse
Prawns | Avocado | Cucumber | Cream cheese

VEGGIE                          10.5
Tofu | saisonales Gemüse | Avocado | Mayonnaise
Tofu | Seasonal vegetables | Avocado | Mayonnaise

:
:





CAYTRE SPECIAL ROLL

SALMON SUNSET                12.5
Lachs | Avocado | Gurke | Frischkäse umhüllt von Lachs
Salmon | Avocado | Cucumber | Cream cheese wrapped in salmon



AVOCADO DREAM                             11
Avocado | Lachs | Frischkäse umhüllt von Avocado und Sesam
Avocado | Salmon | Cream cheese wrapped in avocado

VEGGIE                   10.5
Mango | Gurke | Tofu | Mayonnaise umhüllt von Gurke
Mango | Cucumber | Tofu | Mayonnaise wrapped in cucumber 



SUSHI SETS

VEGGI SET (16 STÜCK)          16
1 Nigiri Avocado
1 Nigiri Tofu
8 Stück Vegan Inside Out
6 Avocado Maki



SAKE LOVE (16 STÜCK)       18  
2 Stück Sake Nigiri
6 Stück Sake Avocado Maki
8 Stück Sake Inside Out

TUNA LOVE (16 STÜCK)     20   
2 Stück Tekka Nigiri 
6 Stück Tekka Gurke Maki 
8 Stück Tekka Inside Out



TOKIO SET (30 STÜCK)                35
2 Sake Nigiri
1 Tekka Nigiri
1 Ebi Nigiri
6 Stück Sake Maki
6 Stück Tekka Maki
8 Stück California Inside Out
6 Stück Tempura Sake Avocado



CAYTRE CLASSIC (18 STÜCK)          20  
6 Stück Mango Maki 
6 Stück Sake Avocado Maki
6 Stück Sake Avocado Tempura



CAYTRE FEAST (44 STÜCK)         59  
2 Ebi Tempura
2 Sake Nigiri
6 Stück Avocado Maki
6 Stück Sake Maki
8 Stück Ebi Inside Out
8 Stück Veggie Inside Out 
6 Stück Tekka Tempura 
3 Stück Sake Sashimi 
3 Stück Tekka Sashimi



CAYTRE SPECIAL (36 STÜCK)       49  
4 Ebi Tempura
2 Nigiri Sake
2 Nigiri Tekka
6 Stück Maki Sake Avocado
6 Stück Maki Tekka Gurke
8 Stück Inside Out Tekka
8 Stück Tempura Sake Avocado



DESSERT



101. MOCHI EIS                 6.5
Eis, umhüllt von einem zarten Teig auf Reismehlbasis.
Ice cream coated with a delicate dough based on rice flour.

102. MATCHA EIS 7                      6.5
Grüntee Eis.
Green tea ice cream.

103. DRAGON EGG 1, 3, 11                       6.5
Drei Frittierte Sesambällchen mit einer Mango Sauce.
Three fried sesame balls with mango sauce.

104. MANGO KOKOS PUDDING                   6.5 
Drei kleine Klebreispudding aus Mango mit Kokosmilch.
Three small mango and coconutmilk sticky rice puddings.



GETRANKE

:



TEE / TEA [Tasse]

Ingwertee                   3.9

Minztee                   3.9

Jasmintee                  3.9

Schwarztee                   3.9

Zitronengrastee                 3.9

Grüntee                   3.9

Rosentee                   3.9

KAFFEE [Tasse]

Viet Ca Phe (Espresso)      4.5

Viet Ca Phe Iced (Eiskaffee)      5.5

WASSER [0,25l /  0.75]

Taunusquelle Still          3.2

Taunusquelle Sprudel    3.2

6.5

6.5

SOFTDRINKS [0,25l /  0,4l]

Coca Cola               3.5

Coca Cola Zero               3.5

Fanta                3.5

Sprite                3.5

Spezi                 3.5

Ginger Ale                3.9

Ginger Beer               3.9

Bitter Lemon              3.9

4.9

4.9

4.9

4.9

4.9

5.5

5.5

5.5

0.25l 0.4l

0.25l 0.75l



SAFT [0,2l  /  0,4l]

Orangensaft / Schorle              3.5

Apfelsaft / Schorle              3.5

Mangonektar / Schorle              3.5

Lycheenektar / Schorle              3.5

Maracujanektar  / Schorle             3.5

Johannisbeerennektar / Schorle            3.5

Ananasnektar / Schorle              3.5

4.9

4.9

4.9

4.9

4.9

4.9

4.9

0.2l 0.4l



BIER [0,33l/0,5l]

Tiger Bier vom Fass               4

Berliner Pils              

Paulaner Hefeweizen      

Paulaner Kristal             

Paulaner Alkoholfrei               

Alster / Diesel              

   6

5.5

5.5

5.5

5.5

5.5

0.33l 0.5l

APERITIF

Aperol Sprit z                  7.5

Hugo                     7.5

Lillet wild berry                  7.5

Caytre Spritz                  7.5
Campari | Yuzu | Sake | Limettensaft | Prosecco



OPEN WINE [0,2l]

Weisswein / White wine                   7

Riesling                     

Grauburgunder                    

Rotwein / Red wine                   7

Montes Cabernet Sauvignon               

Merlot

BOTTLED WINE [0,75l]

Weisswein / White wine                   

Sauvignon Blanc                  30

Chardonnay Twin Oaks                 40

Riesling Silberberg                    32

Grauburgunder Bischof           30 

                   

Rotwein / Red wine                   

Montes Cabernet Sauvignon                32

Merlot Answer                    37

Nekeas Lamineo Tempranillo                30 

                  







COCKTAILS

HAI PHONG MULE              
Limetten | Reisvodka | Ginger Ale

COLD DESERT                
Mangonektar | Orangensaft | Vodka | Ingwer

NECKAR RIVER 
Maracujanektar | Limetten | Minze | Rum Havana

THAILAND LIBRE                   
Thailand Vodka | Cola | Zitrone

PINACOLADA                 
Ananasnektar | Rum | Kokossirup | Sahne | Kokosmilch

9.5

STRAWBERRY COLADA              
Erdbeeren | Ananasnektar | Rum | Kokossirup | Sahne | Kokosmilch

MOJITO
Limette | Rum | Minze

STRAWBERRY MOJITO
Erdbeersirup | Limette | Rum

TROPICAL ISLAND                  
Ananasnektar | Maracujanektar | Orangensaft | Gin | Zitrone | Grenadine

MOSCOW MULE
Gurke | Limetten | Ginger Beer | Vodka

GALIXIS                 
Maracujanektar | Johannisbeere | Gin | Zitrone | Blue Curacao

BANANA BREEZE
Bananennektar | Ananasnektar | Kokosmilch | Rum



MOCKTAILS

LAVENDER FIELDS              
Kokosnusswasser | Kokossirup | Limetten | Lavendarsirup

MY SUNSHINE                
Ananasnektar | Kokossirup | Sahne

BLUE OCEAN 
Limonade | Blue Curacao

CAYTRE LOVE             
Limette | Himbeere | Minze |
Ingwer | Ginger Ale

DA CHANH
Limetten | Minze | Soda

7.9

GREEN ICEDTEA
Grüntee | Ingwer | Limetten

ZITRONENGRASS ICEDTEA
Himbeer | Zitronengrasstee | Limette

COCO LADY
Litschinektar | Limetten | Kokossirup | 
Minze | Grenadine

LYCHEE ICEDTEA
Litschinektar | Limetten | Grüntee

SUMMER YOGHURT
Yakult | Soda | Sprite | Obst

ROYAL ICEDTEA
Zitronengrasstee | Pfirischtee |
Orangensaft | Kumquat

HOMEMADE 6.9

MANGO LASSI
Mangopuree | Kokosmilch | Kondensmilch









ALLERGENEN UND ZUSATZSTOFFE

(1) enthält glutenhaltiges Getreide / cereals containing gluten
(2) Krebstiere / crustaceans
(3) Eier / eggs
(4) Fische / Fish
(5) Erdnüsse / peanuts
(6) Soja / soy
(7) Milch / milk
(8) Schalenfrüchte / nuts
(9) Sellerie / celery
(10) Senf / mustard
(11) Sesamsamen / sesame seeds
(12) Weichtiere / mollucus
(13) Sulfite / sulfites

(A) Fabrstoffe / colorant
(B) Konservierungstoffe / preservatives 
(C) Antioxidationsmittel / antioxidants 
(D) Geschwefelt / sulphurized
(E) Geschwärzt / blackened
(F) Chininhaltig / contains quinine
(G) Süßungsmittel / sweetener
(H) Koffeinhaltig / containing caffeine


